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HOTELLERIE

RESTAURATION
TOURISME

BATIMENT
HOTELLERIE FORMATIONS  ACCOMPAGNEMENT ET
TRAVAUX PUBLICS,  |NpysTRIE SANTE / SOCIAL TERTIAIRE RESTAURATION GENERALES, SOCLE = DEVELOPPEMENT PREVENTION / TRANSPORT / NUMERIQUE /
LEA

PERFORMANCE TOURISME /C

SECURITE LOGISTIQUE AUDIOVISUEL
ENERGETIQUE PERSONNEL

LIEU DE LA FORMATION OBJECTIFS DE LA FORMATION

LYCEE HAUTE VUE DE MORLAAS Etre capable de participer a la réalisation des plats dans le cadre d'une brigade de
cuisine

CONTENU DE LA FORMATION

e Connaissances gastronomiques locales
e Travaux pratiques en cuisine

o Hors d’ceuvres et entrées

o Production culinaire de base

o Préparation et cuisson des plats

o Elaboration de patisseries
Développement durable et citoyenneté
Sensibilisation a la création d’entreprise
Fondements de I'égalité professionnelle
SST
HACCP
Anglais professionnel
Techniques de Recherche d’Emploi

Alternance en entreprise

MODALITES D'EVALUATION

Restaurant d’application Constitution d'un Dossier Professionnel tout au long de la formation
Examen terminal : travaux pratiques et entretien avec un jury

CONDITIONS D'ADMISSION

Formation dans le cadre du Plan Régional de Formation
Voir avec votre conseiller P6le Emploi ou Mission Locale
Sélection devant un jury

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU BEARN
Claude BULHE
Conseiller en Formation
Professionnelle - HRT

claude.bulhe@greta-cfa-
aquitaine.fr
06 72 93 58 43

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR



mailto:claude.bulhe@greta-cfa-aquitaine.fr

