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LIEU DE LA FORMATION

LPO D'HOTELLERIE ET DE TOURISME DE
GASCOGNE

15, RUE FRANCOIS RABELAIS

33400 TALENCE

HOTELLERIE FORMATIONS
RESTAURATION GENERALES, SOCLE
TOURISME / CLEA
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PREVENTION /
SECURITE

NUMERIQUE /

TERTIAIRE AUDIOVISUEL

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Accés au BTS Management en Hotellerie-Restauration en alternance
o Développer une culture professionnelle et une ouverture sur le secteur de

I’h6tellerie-restauration

Initier aux concepts et techniques relatifs au domaine

Acquérir les bases en cuisine, en service et en hébergement, indispensables

pour poursuivre en BTS Management en Hoétellerie-Restauration

Développer son autonomie et sa capacité d’adaptation

CONTENU DE LA FORMATION

Langues vivantes étrangeres : anglais + espagnol
Economie et gestion hoételiere

Hébergement

Sciences et technologies culinaires

Sciences et technologies des services
Alimentation-Environnement

CONDITIONS DE FORMATION

Enseignement 100% en présentiel au Lycée professionnel d’hétellerie et de
tourisme Gascogne

Durée de la Formation : de septembre a juin

Alternance : 2 jours en formation au lycée / 3 jours en formation en entreprise

MODALITES D'EVALUATION

Attestation de formation Mise a Niveau Hétellerie-Restauration

CONDITIONS D'ADMISSION

Dossier de candidature / Entretien / Tests

Dossier : CV, lettre de motivation, diplémes obtenus
Entretien de motivation

Tests de sélection : QCM de culture générale et d’anglais.

PROFIL DES INTERVENANTS

Des professeurs de I’Education Nationale et des professionnels du
secteur vous accompagnent en centre et en entreprise et vous conseillent sur
votre projet post-formation. Une coordinatrice est aussi dédiée a la formation :
Emilie CHANUSSOT.

Une équipe GRETA CFA dédiée et disponible qui vous accompagne au
quotidien pour suivre votre formation dans les meilleures conditions :
recherche d’entreprises, informations, suivi administratif et financier

VOS CONSEILLERS DES AGENCES DE GIRONDE

Elise Bord
Assistante de formation
elise.bord@greta-cfa-

aquitaine.fr
05 56 80 85 39

Emilie CHANUSSOT
Coordinatrice de Formation
emilie.chanussot@greta-cfa-
aquitaine.fr

05 56 80 85 39

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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