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Egalité FORMEZ-VOUS A DEMAIN
Fraternité

Il FORMATION

INDUSTRIE SANTE / SOCIAL

ENERGETIQUE

LIEU DE LA FORMATION

LYCEE DES METIERS DE L'HOTELLERIE ET
DU COMMERCE LOUIS DARMANTE

23 RUE JEAN BAPTISTE GABARRA

40130 CAPBRETON

Joel MECHAUSSIER
Responsable de site -

Coordonnateur Pédagogique

joel.mechaussier@greta-cfa-
aquitaine.fr

05.58.58.70.85
06.07.50.33.53

T ' MENTION COMPLEMENTAIRE EMPLOYE
HOTELLERIE TRAITE U R

RESTAURATION
TOURISME

HOTELLERIE FORMATIONS ACCOMPAGNEMENT ET
TERTIAIRE RESTAURATION GENERALES, SOCLE DEVELOPPEMENT
LEA

TOURISME / Cl PERSONNEL

OBJECTIFS DE LA FORMATION

L'apprenti(e) Employé Traiteur réalise des plats destinés a la vente en magasin
mais également a I'événementiel, a la livraison et a domicile.

*|| doit étre a méme d’organiser son travail
*Assurer la bonne conservation des produits
*Appliquer les régles d'hygiéne et de sécurité
*Gérer les stocks

CONTENU DE LA FORMATION

Travaux pratiques Cuisine
Travaux pratiques Patisserie
Technologie professionnelle
Gestion Appliquée

Sciences Appliquées

e o o o o

CONDITIONS DE FORMATION
Formation en Alternance :

1 semaine en centre de formation et 3 semaines en entreprise

MODALITES D'EVALUATION

Une évaluation réguliere des acquis est mis en ceuvre.

e Travaux pratiques

e Technique Appliquée

e Suivi en entreprise

e Contréle en fin de formation

CONDITIONS D'ADMISSION

Sur dossier

Stage découverte entreprise ou expériences obligatoires

PROFIL DES INTERVENANTS

Des experts métiers et des formateurs professionnels du GRETA

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DES LANDES

Annick GABORIEAU
Assistante de Direction
annick.gaborieau@greta-cfa-

aquitaine.fr

05.58.58.70.80

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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