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OBJECTIFS DE LA FORMATION

LIEU DE LA FORMATION

CETTE FORMATION PEUT ETRE REALISEE Connaitre les évolutions réglementaire en matiére d’hygiene alimentaire
SUR L’ENSEMBLE DU TERRITOIRE DU LOT et de tracabilité des denrées (nouvelle réglementation européenne)

ET GARONNE Mettre en place ou actualiser le plan HACCP de son activité en appliquant
CETTE FORMATION PEUT ETRE REALISEE les principes énoncés dans la nouvelle réglementation

DANS VOS LOCAUX. Codifier les bonnes pratiques d’hygiene, les autocontroles et la signalétique
NOUS CONTACTER. pour faciliter leur mise en oeuvre au quotidien sur chaque poste de travail

Assurer la tracabilité des denrées et des informations garantissant
la sécurité alimentaire des fabrications

CONTENU DE LA FORMATION

Sur-mesure, nous contacter

MODALITES D'EVALUATION

Attestation de formation

PROFIL DES INTERVENANTS

Formateur consultant en Hygiene et Qualité

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU LOT-ET-GARONNE

Hélene BOURSINHAC
Conseillere en Formation
Continue
agence-marmande@greta-cfa-

Aurélie DAVID Sabrina MOSCONE
Coordinatrice Assistante Commerciale

aurelie.david@greta-cfa- sabrina.moscone@greta-cfa-
aquitaine.fr aquitaine.fr

aquitaine.fr
06 33 47 69 70 0553 66 82 48 05 53 76 02 54

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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