
LIEU DE LA FORMATION
AGENCE DE PAU (64)

PUBLIC CONCERNÉ

Salariés d’entreprise : direction,
encadrement, maîtrise,
opérateurs
PRÉ-REQUIS

Avoir effectué les modules 1 et 2
DÉBUT DE LA FORMATION

Tout au long de l'année
MODALITÉS DE FINANCEMENT

Compte personnel de
Formation CPF
Financement personnel
Financement Pôle Emploi
Financement Région
Plan de développement des
compétences

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Accompagner la direction et le personnel dans sa démarche HACCP (analyse
des dangers – maîtrise des points critiques)
Accompagner les responsables dans le développement du système
documentaire

CONTENU DE LA FORMATION
Sur la base des résultats de l’audit (module 2), nous accompagnons les
responsables de l’entreprise pour la mise en oeuvre de la démarche :

Application des méthodes d’analyse des dangers et identification des points
critiques : diagramme de fabrication, 5M, arbres des causes…
Identification des exigences réglementaires
Définition des objectifs de la Direction
Elaboration des procédures et documents d’enregistrement, permettant :
– D’assurer la mise en œuvre des dispositions de prévention des dangers
identifiés, bonnes pratiques, d’hygiène et des exigences réglementaires
– D’assurer la traçabilité des produits, opérations de nettoyage, des
paramètres de fabrication, stockage et transport (température, hygrométrie,
…), des opérations et résultats de contrôles…

 

CONDITIONS DE FORMATION

Durée de la formation : à déterminer selon le plan d’action
Formation qualifiante, attestation de formation

MODALITÉS D'ÉVALUATION

Accompagnement  personnalisé pour chaque niveau de responsabilité

CONDITIONS D'ADMISSION

Avoir effectué les modules 1 et 2

AGRICULTURE
BATIMENT

TRAVAUX PUBLICS,
PERFORMANCE
ENERGETIQUE

INDUSTRIE SANTE / SOCIAL TERTIAIRE
FORMATIONS

GENERALES, SOCLE
/ CLEA

ACCOMPAGNEMENT ET
DEVELOPPEMENT

PERSONNEL
PREVENTION /

SECURITE
TRANSPORT /
LOGISTIQUE

NUMERIQUE /
AUDIOVISUEL

HOTELLERIE
RESTAURATION

TOURISME

HACCP – MODULE 3 : ACCOMPAGNEMENT À LA MISE EN PLACE
DU SYSTÈME EN HÔTELLERIE-RESTAURATION

HOTELLERIE
RESTAURATION

TOURISME

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU BÉARN Claude BULHE
Conseiller en Formation
Professionnelle - HRT
claude.bulhe@greta-cfa-
aquitaine.fr 
06 72 93 58 43

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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