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LIEU DE LA FORMATION OBJECTIFS DE LA FORMATION

AGENCE DE PAU ET LYCEE HAUTE VUE MORLAAS 64 INSCRIPTION SANS ENGAGEMENT en cliquant sur le lien:

https: . le.com/form 1FAIpQLSfOXDwcb-WwGCWEHNtK-
kBpyOUvVAXFHLIEEaO8bNWCbRWcVOw/viewform?usp=sf link
RESERVER UNE PLACE A UNE DES PROCHAINES REUNIONS
D’INFORMATION COLLECTIVE en cliquant ci-dessous:

https: le.com/poll/gkwst| voqc2r?

utm_source=poll&utm_medium=link

Le ou la titulaire de ce CAP contribue au confort et au bien-étre de la
clientele de I’établissement dans lequel il exerce. Il travaille aussi
bien dans les hotels, restaurants ou cafés-brasseries. Ses principales
activités portent sur I'organisation des prestations, I'accueil, la
commercialisation et les services.

En restauration-café-brasserie, la personne participe a la gestion des
stocks, a la mise en place pour le service (type brasserie ou
restaurant). Elle est chargée d’accueillir les clients, de prendre les
commandes, de préparer et servir un petit déjeuner, servir les plats et
les boissons. Elle réalise des préparations et se charge de la
présentation de certains mets (entrée froide, plateau de fromage,
etc.). Le ou la titulaire de ce dipldme peut étre amené/e a s’occuper
des préparations comme le découpage ou le flambage et a réaliser
des boissons (apéritifs, cocktails ou boissons chaudes).

CONTENU DE LA FORMATION

Enseignement généraux (selon besoins) : Francais/Histoire
Géographie/Mathématiques/Sciences

Enseignement professionnel

- Enseignement technologique et professionnel, connaissance de
|’entreprise et de son environnement

Péle 1 - Organisation des prestations en Hotel-Café-
restaurant

Péle 2 - Accueil, commercialisation et services en Hotel-Café-
restaurant

Prévention Santé Environnement, gestion appliquée

CONDITIONS DE FORMATION

Alternance du parcours de formation : le parcours de formation
s'articule autour d’une alternance hebdomadaire, 2 jours en centre de
formation et 3 jours en entreprise

MODALITES D'EVALUATION

Dipléme du CAP S-CHR avec épreuves en Contréle en Cours de
Formation dans toutes les disciplines

CONDITIONS D'ADMISSION

e Dossier de Candidature
o CV ajour,
o Lettre de motivation: Exprimer ses motivations pour le secteur
visé et le parcours de formation
e Entretien de sélection

VOS CONSEILLERS DES AGENCES DES PYRENEES ATLANTIQUES

Claude BULHE
Conseiller en Formation
Professionnelle - HRT
claude.bulhe@greta-cfa-

Marjorie TETRY Nathalie DUPUY
Coordonnatrice Apprentissage Assistante de Formation

apprentissagepau@greta-cfa- nathalie.dupuy@greta-cfa-
aquitaine.fr aquitaine.fr

aquitaine.fr
06 72 93 58 43 0559308700 05 59 84 99 32

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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PROFIL DES INTERVENANTS

Formateurs du CFA du lycée hoételier de Morlaas habilités par
I’Education Nationale a préparer au diplome et a mettre en ceuvre le
CCF.
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