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HOTELLERIE

H FORMATION RESTAURATION

TOURISME

BATIMENT
HOTELLERIE FORMATIONS  ACCOMPAGNEMENT ET
TRAVAUX PUBLICS,  |NpysTRIE SANTE / SOCIAL TERTIAIRE RESTAURATION GENERALES, SOCLE = DEVELOPPEMENT PREVENTION / TRANSPORT / NUMERIQUE /
LEA

PERFORMANCE TOURISME /C

SECURITE LOGISTIQUE AUDIOVISUEL
ENERGETIQUE PERSONNEL

LIEU DE LA FORMATION OBJECTIFS DE LA FORMATION

ECOLE HOTELIERE DE BIARRITZ a Concevoir et produire des services en hotellerie-restauration
2 RUE FRANCIS JAMES a Animer la politique commerciale et marketing et développer la relation client
64200 BIARRITZ a Manager tout ou partie du service, gérer et animer I'équipe

a Piloter I'unité de production
a Formaliser et évaluer un projet d’entreprenariat en hotellerie-restauration
REUNIONS D INFORMATION sur nos FORMATIONS en HOTELLERIE
RESTAURATION 2024:

GRETA-CFA de Bayonne
18 avenue du Marechal Soult

CONTENU DE LA FORMATION

a Enseignement professionnel en économie et gestion hoteliere
2 Entreprenariat et pilotage de I'entreprise hételiere
2 Conduite du projet entrepreneurial
> Management de I'entreprise hoteliere et mercatique des services
a Enseignement professionnel en hétellerie restauration
2 Sciences et ingénierie en hétellerie-restauration
2 Sciences et technologies culinaires, des services en restauration, en
hébergement
> Sommellerie et techniques de bar (option A)
hoix d’un tion en 2éme année :
¢ A - Management d’unité de restauration,
¢ B - Management d’unité de production culinaire,
ECOLEOIELIEREUE ¢ C - Management d’unité d’hébergement.
EH a Enseignement général :
Culture et expression générale - Anglais, Espagnol ou Allemand

Tycée Biarrilz fitlantique
CONDITIONS DE FORMATION
La formation est dispensée en ALTERNANCE

MODALITES D'EVALUATION

Controle en cours de formation + Evaluation finale

CONDITIONS D'ADMISSION

Sur dossier et entretien de sélection

PROFIL DES INTERVENANTS

Professeurs de | Education Nationale et intervenants professionnels

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU PAYS BASQUE

Christine CACOT
Assistante Administrative
christine.cacot@greta-cfa-
aquitaine.fr

Sacha BOMASSI
Conseiller en Formation
Continue

sacha.bomassi@greta-cfa-

aquitaine.fr
05 59 52 25 25 0559 52 25 25

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR


https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfEyT_enPfkEYN5CkJxsmanXw5WDrppQA5ePWOUX1c2uVdbfQ/viewform?usp=pp_url
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