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OBJECTIFS DE LA FORMATION

LIEU DE LA FORMATION
PAU

e Obtenir I'examen du BP Arts de la Cuisine de niveau 4.

o Etre capable d’exercer le métier de cuisinier afin de réaliser un menu complet
(entrée, plat, dessert) et d’exercer dans tous les types de structures
(restauration collective, traditionnelle, mobile).

o Le titulaire de ce diplédme sera capable de créer et/ou gérer une entreprise et
diriger plusieurs commis.

CONTENU DE LA FORMATION

Le BP Arts de la Cuisine en 2 ans comprend :

e L'enseignement général (expression francaise et ouverture sur le monde,
langue vivante, arts appliqués)

e L'enseignement professionnel (atelier expérimental - techniques
professionnelles, travaux pratiques, conception organisation technologie,
sciences appliquées, gestion appliquée).

CONDITIONS DE FORMATION

e Cours en groupe restreint, plateaux techniques a disposition, salles de cours
équipées.

e Service de restauration et d’hébergement a disposition au lycée hotelier de
Morlaas

o |l existe une dérogation sur I’age pour les personnes RQTH et des parcours
individualisés pour ces apprentis.

MODALITES D'EVALUATION

Examen avec épreuves en Contrble en Cours de Formation dans toutes les
disciplines

CONDITIONS D'ADMISSION

Avoir le CAP Cuisine.
Etablissement du contrat d’apprentissage entre I'entreprise et le candidat. Aide a
la recherche d’entreprise de la part du GRETA CFA Aquitaine.

PROFIL DES INTERVENANTS

Formateurs du CFA du lycée hételier de Morlaas habilités par I’'Education Nationale
a préparer au dipléme et a mettre en ceuvre le CCF.

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU BEARN

Bernard MASSANES Marjorie TETRY

Conseiller Apprentissage Coordonnatrice Apprentissage
bernard.massanes@greta-cfa- apprentissagepau@greta-cfa-
aquitaine.fr aquitaine.fr

Claude BULHE
Conseiller en Formation
Professionnelle - HRT

claude.bulhe@greta-cfa-

aquitaine.fr
06 72 93 58 43 06 03 3599 04 05 59 30 87 00

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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