
LIEU DE LA FORMATION
LYCÉE JACQUES DE ROMAS
ROUTE DE MÉZIN
47600 NERAC

PUBLIC CONCERNÉ

jeune âgé de moins de 26 ans
ou futur alternant
demandeur d’emploi
salarié en reconversion en
Congé de Transition
Professionnelle

PRÉ-REQUIS

CAP Cuisine ou service
niveau 3ème BEP Cuisine ou
Service
DÉBUT DE LA FORMATION

01/09/2023
DÉTAILS DATE DE LA FORMATION

sur 2 années de septembre à juin
MODALITÉS DE FINANCEMENT

Contrat d'apprentissage
Contrat de professionnalisation
CPF transition Professionnelle
(ex CIF)
Formation en alternance
PRO-A (ex Période de PRO)

OBJECTIFS DE LA FORMATION
Se préparer à l’examen du Baccalauréat Professionnel cuisine

CONTENU DE LA FORMATION

Enseignement professionnel :
Travaux pratiques en Cuisine et Service
Gestion

Sciences appliquées Enseignement général :
Expression française
Connaissance du Monde Contemporain
Langues vivantes

1440 Heures
 

CONDITIONS DE FORMATION
Formation en alternance :

1ère année : 22 semaines en centre et 12 semaines en milieu professionnel
2ème année : 26 semaines en centre et i semaines en milieu professionnel

MODALITÉS D'ÉVALUATION

Les épreuves sont conduites sous la forme du Contrôle Continu en Formation
(CCF)

Les périodes en stage en entreprise sont suivies et évaluées par l’équipe
pédagogique et les tuteurs de stage

 Deux temps d’évaluation de l’action de formation sont prévus : le bilan final
intermédiaire et final avec les stagiaires, l’équipe pédagogique et les
partenaires
Dans tous les cas, une attestation de compétences à l’issue du parcours sera
transmise au candidat

PROFIL DES INTERVENANTS
Formateurs habilités GRETA CFA Aquitaine agence Lot-et-Garonne, issus du
secteur de la restauration traditionnelle et d’un parcours de formation formateurs
professionnels ou enseignant

 FORMATION

AGRICULTURE
BATIMENT

TRAVAUX PUBLICS,
PERFORMANCE
ENERGETIQUE

INDUSTRIE SANTE / SOCIAL TERTIAIRE
FORMATIONS

GENERALES, SOCLE
/ CLEA

ACCOMPAGNEMENT ET
DEVELOPPEMENT

PERSONNEL
PREVENTION /

SECURITE
TRANSPORT /
LOGISTIQUE

NUMERIQUE /
AUDIOVISUEL

HOTELLERIE
RESTAURATION

TOURISME

BAC PRO CUISINE

HOTELLERIE
RESTAURATION

TOURISME

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DU LOT-ET-GARONNE 
Karine BOURSINHAC
Conseillère en Formation
Professionnelle
karine.boursinhac@greta-cfa-
aquitaine.fr 
05 53 76 02 54
06 84 78 65 58

Sabrina MOSCONE
Assistante Commerciale
sabrina.moscone@greta-cfa-
aquitaine.fr 
05 53 76 02 54

Anne-Sophie BYCZKO
Assistante Administrative
anne.sophie.byczko@greta-cfa-
aquitaine.fr 
05.53.76.02.54

PLUS D'INFORMATIONS SUR WWW.GRETA-CFA-AQUITAINE.FR
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