REPUBLIQUE X

FRANGAISE ) Akdiad) ) T ' BAC PRO COMMERCIALISATION ET SERVICES
E’gﬂ/it!v FORMEZ-VOUS A DEMAIN

3 8 | ENRESTAURATION

Il FORMATION RESTAURATION

TOURISME

INDUSTRIE SANTE / SOCIAL

ENERGETIQUE

LIEU DE LA FORMATION

GRETA CFA AQUITAINE

CITE SCOLAIRE PRE DE CORDY
5AVENUE JOSEPHINE BAKER
24200 SARLAT-LA-CANEDA

HOTELLERIE FORMATIONS ACCOMPAGNEMENT ET
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TERTIAIRE RESTAURATION GENERALES, SOCLE DEVELOPPEMENT
TOURISME / CLEA PERSONNEL SECURITE LOGISTIQUE AUDIOVISUEL

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Former des serveurs qualifiés pouvant évoluer a terme, vers des postes a
responsabilités dans des restaurants ou des établissements hoteliers.

Le titulaire de ce bac pro est un professionnel du service en restauration. Il est
capable de mettre en place la salle, la terrasse... Il accueille la clientéle, conseille,
prend les commandes et organise le service des boissons ou des plats. Il veille a
assurer un service rapide et reste disponible a toute demande éventuelle. Il est a
méme de gérer une équipe. Il sait controler les stocks et faire un planning de
livraison. Il parle plusieurs langues vivantes. Il veille au respect des normes de
sécurité et regles d’hygiene.

Le Bac professionnel Commercialisation et services en restauration offre de
nombreuses possibilités d'évolution, qu’il s'agisse de I'industrie hoteliere, de la
restauration traditionnelle ou de la restauration collective (clubs de direction). Il
permet d’intégrer directement la vie active, puis avec de I'expérience, de créer ou
reprendre un restaurant.

CONTENU DE LA FORMATION

Travaux pratiques de Restaurant

Technologie professionnelle de Restaurant

Sciences appliquées, Prévention Santé Environnement

Economie, Gestion appliquée, Droit, Communication

Enseigner)nent général (Francais, Histoire Géographie, Mathématiques, Langue
Vivante...

CONDITIONS DE FORMATION

¢ Une tenue professionnelle sera fournie par le centre de formation.

MODALITES D'EVALUATION
¥ Résultats aux examens de la Promotion 2020-2021 :100%

PROFIL DES INTERVENANTS

Enseignants certifiés et Formateurs habilités GRETA CFA Aquitaine agence
Dordogne, issus du secteur de la restauration traditionnelle et d’un parcours de
formation formateur professionnels ou enseignant.

VOS CONSEILLERS DE L' AGENCE DE DORDOGNE

Cécile MONTASTIER
Coordinatrice pédagogique du
DPFl de Lormont
cecile.montastier@greta-cfa-

aquitaine.fr
0557 77 60 04
06 23 73 54 28

Corinne LEMETEIL

Conseillere en Formation Régine JARRETON
Professionnelle Assistante administrative
corinne.lemeteil@greta-cfa- regine.jarreton@greta-cfa-
aquitaine.fr aquitaine.fr

05530217 69 0553 02 17 69 choix 3

06 30 52 50 16
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